Als Erganzung zum Leitfaden
Spezielle Regelungen zur Durchfiihrung des Schiilerbetriebspraktikums in

Fleisch verarbeitenden Betrieben und gewerblichen Kiichen

1.
Verbotene Arbeiten

Schilerinnen und Schiler diirfen nicht mit gefahrlichen
Arbeiten beschaftigt werden.

Dies sind insbesondere:

1.1
Arbeiten, die mit Unfallgefahren verbunden sind und ohne
Fachaufsicht durchgefiihrt werden sollen (§ 22 Abs. 1
JArbSchG); das sind u. a. Arbeiten an:
- Kreis- Lind Bandsagen,

- Entschwartungsmaschinen,

- Nahrungsmittelmaschinen mit gefahrlichen Vorrichtungen.

1.2

Arbeiten mit Arbeitsmaschinen und Geraten, fiir die eine
besondere Anleitung erforderlich ist.

Das sind u. a.:
- Bedienen von Druckkochkesseln.

- Bedienen und Reinigen von Friteusen.

1.3

Arbeiten. bei denen die Gesundheit der Schilerinnen und
Schiiler durch auBergewdhnliche Hitze oder Kalte gefahrdet
wird, z. B. im Kihlhaus.
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Arbeiten, bei denen sie schadlichen Einwirkungen von Larm und
Erschiitterungen oder Gefahrstoffen ausgesetzt sind.
insbesondere:

- Larm uber 85 dB(A) ohne Gehdrschutz.

Gehorschutz
benutzen

Tatigkeiten, die den Umgang mit Krebs erregenden, Frucht
schadigenden oder Erbgut verandernden Gefahrstoffen
erforderlich machen, (z. B. Reinigungs- und Desinfektionsmittel).

2,
Sonstiges

21

Brennbare Flissigkeiten dirfen als Ziindhilfe nicht verwendet
werden, z. B. Spiritus bei Grillgeraten.

2.2

Gefahrstoffe dirfen nicht in GefalRe oder Behalter eingefiillt
werden, die ansonsten zur Aufbewahrung von Nahrungs- und
Genussmitteln dienen.



